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Bryllup pa Tlive

Live bryllup - midt i den milde natur pa gen Livg i
Limfjorden. Livets @ er den romantiske ramme om det
neervaerende, hjertelige, farverige, rummelige og folkeligt
festlige bryllup i og omkring de hvidkalkede bygninger, der
bare udstraler den rene skaere Morten Korch idyl.

Med leekker rustik mad, lavet med et bankende hjerte for

vores lokale ravarer, er der virkeligt lagt op til samvaer og
fest over en hel weekend.

Med fest pa Live er der lagt op til feellesskab, neervaer og
beeredygtighed pa jordnaer og festlig vis med god tid til at veere
sammen med de folk, | har valgt at invitere. Her bliver man
indkvarteret pa forskellig vis i de 100 ar gamle bygninger, sa
ingen skal kgre hjem, og | meerker straks at alle “stempler ud” og
bare er “til stede” - det er noget af det en lille @ som Livg kan.

Vi opfordrer alle til at komme og veaere med i dagene op til og forberedelsen af brylluppet - en fest
er noget vi skaber sammen..

Bryllups- “skellet og forlgb” pa Live
..helt enkelt

e Indkvartering og optakt
Vielse og forfriskninger
Reception, snacks og hygge
Bryllupsmiddag
Fest, dans og hygge



Vi indkvarterer Jer i en af vore brudesuiter med plads til
eventuelle bagrn. Geesterne booker selv den
indkvartering, de gnsker udfra de muligheder vi har pa
gen. Vi forventer | kommer torsdag far jeres bryllup, sa |
kan veere med i forberedelserne, og tage imod jeres
geester, som de veerter | retteligt er

De fleste veelger at aftale med praest eller giftefoged, at
blive viet i naturen et sted pa Livg.

Har | valgt en af “Al fresco” balmad menuerne oplever |
den liflige duft af mad, der bliver tilberedt lige foran jer.
Kokken star med canapeer, der bliver stillet frem pa
rustikke planker.

| forsamlingshuset med de gotiske vinduer bliver
hovedretten sat op pa en stor, flot rustik buffet og
brudeparret er naturligvis altid de farste der far, nar de
bliver kaldt op og buffeten bliver praesenteret for dem og
gaesterne. Kadet skeeres ud efterhanden og de bedste
stykker bliver udvalgt. Buffeten er altid et festligt indslag
hvor gaesterne snakker med andre de ikke lige sidder
sammen med ved bordet og kommer hinanden ved - et
maltid er nemlig noget vi deler og samles om.

Nar | har spist, gar dansen frisk over plankegulvet og
der bliver taendt op i grillen og lamperne i traekronerne i
lunden udenfor, sa natmaden kan ristes over glgderne,
nar apetitten og behovet for frisk luft melder sig.

Teat venues

Pa Live rader vi over en skon palette af “rum”, hver med
deres helt egne vidt forskellige karakteristika. Her er bade
vores store klassiske forsamlingshus, en moderne
hyggelig krostue, vores overdakkede krohave
"festivalteltet"”, “private stuer” med plads til 20, 40 og 50,
vores hyggelige nyrenoverede Keabmands Cafe med
plads til mellem 4 og 50 gaester, mindre og starre
luksustelte og “rum” i naturen, der kan udstyres eller
bruges som de er.

Der er altsa storre og mindre rum, hvor du kan lave alt fra
mindre “Private Dining” til storre fest og sammenkomst
med op mod 250 geester med brug af flere lokationer. Vi
har sagar lavet fester, som en helt lille mikro festival pa
op imod 500 gaester.

Forsamlingshuset

Det over hundrede ar gamle forsamlingshus, der for sjov
bliver kaldt “kirken” pga. sin saeregne arkitektur, har
plads til godt 150 spisende geester, anretterkgkken og
toiletfaciliteter.

Salen har sin helt egen uimodstaelige charme med sine
gotiske vinduer, plankegulv, synlige bjeelker, traeloft, der
emmer af atmosfaere. Salen kan indrettes pa et vaeld af
forskellige mader fra den helt store traditionelle



opsaetning med hgjbord, eller som her en opsaetning
med “samtale” omkring en buffet, der bliver fiernet og
giver plads til dansegulv. Der er plads til scene og der
kan som vist nederst ogsa laves en “kirkeopstilling”,
hvis middagen @nskes udendars eller i kroen.

Lunden

Er det mest pragtfulde “party spot” med det naturlige
rum under de gamle vejseltraeer og laerredssejl der
beskytter mod duggen, vind og vejr i en magisk
atmosfaere, der bliver understreget af balfade og lys i
treeerne.

Vi opstiller pavilloner mellem forsamlingshuset og
Lunden, og forbinder Lunden og Forsamlingshuset
med “rum i det fri”, der ofte bruges som lounge, buffet
med canapeer eller kage og drikkevarer i rustikke
treekar med is.

Nar vi flytter baenkene ud til siden og udstyrer det hele
med borde med hvide duge, lys i traeerne, abent
breendefyret kakken, hvor dagens mad bliver tilberedt
og serveret fra, sa har i den mest romantiske have og
festivalstemning | kan dramme om, som for evigt vil
lagre sig i jeres erindring som en “once-in-a-lifetime”
oplevelse. Kombineret med middag og dans i
forsamlingshuset, far i den mest exclusive fest
“‘EVER”....

Kroen

Den hvidkalkede og nyrenoverede krostue har plads til
80 gaester i den moderne lyse krostue og 160 gaester i
festivalteltet i den gamle krohave.

Krostuen er udstyret med plankeborde og retro stole,
der alle er forskellige. Den fungerer fantastisk med en
buffet i den ene ende og evt en scene i den anden.
Teltet blev etableret i 2018 i forbindelse med Live Jazz
2018 og har en skan stor scene i den ene ende. Vi
bruger ofte kro og telt til morgenmadsrestauranten.

Smugkroen

Den gamle feengselsgard med plads til 60 personer
ligger i lee mellem kroen og feengslet, og er vores
nyeste venue.

Garden er V4 fast overdaekket med adgang og udsigt til
den gamle kro- og urtehave med mulighed for hel eller
delvis leerredsoverdeekning. Her er en laekker rustik
outdoor stemning med bar, balfade, treesborde og
bzenke med fareskind

Smugkroen er fantastisk til lounge, cocktailparties,
selskaber, teambuilding og balmad i den bedre ende
af skalaen. Her far du outdoor stemning med komfort.



Vielses venue

Louisedal

...der ligger blot 20 minutters gang fra “byen” er intet
mindre end spektakulzer og gens ubestridte
“solnedgangs-spot”, og med god grund Livgs mest
fotograferede natur-location med udsigt gennem en
naturlig abning i egeskoven over mod gen Mors. Alle
“‘gamle” Live entusiaster ELSKER Louisedalen, og
skal ved hvert besgg derud for at nyde en Livel i
solnedgangen. Turen gennem skoven i tusmarket er
intet mindre end magisk. En vielse ved Louisedal
har den smukkeste baggrund man kan taenke sig og
champagnen og glassene tager | med i handen eller
| kan fa det bragt og anrettet pa hvide duge on the
spot (mod et lille “facilitation-fee”).

Salamandersgen

3 minutter fra forsamlingshuset ligger Salamander-
sgen i en naturlig lysning med en stor kastanie i
centrum, som er omkranset af traeer i lae af den
frodige bakke ud mod markerne mod Fur pa den
ene side og Mors mod den anden. Det er lidt som
“The-cradle-of-life” med frger, salamandre, store
sten og en kaempe haengepil, der dypper sine blade i
det klare vand med den lille beek, der risler ned i den
lille romantiske s@. Moder Natur har skabt sin helt
egen helligdom - der er simpelthen bare vidunderligt
og vil | have en vielse midt i naturen teet ved byen, er
plaenen ved Salamandersgen stedet.

Skovengen

10-12 minutters gang fra Kebmanden ligger
Skovengen. Her i hjertet af skoven ved siden af
baskken er der altid lee og mulighed for at flytte sig
efter solen. Det er nemt at komme til, nemt at lave en
opstilling og entreen for bruden er fantastisk nar hun
og far kommer ned ad stien gennem skoven, der
bliver en smuk og hgijtidelig gran portal.

Lunden

Det skaber en seerlig intensitet med vielsen i Lunden
ved forsamlingshuset, da man holder “alting” samlet,
og | bliver lidt leengere i stemningen fra ritualet.



Bryllups Calering

...maden taler for sig selv

Pa Liva har vi et bankende hjerte for mad lavet af
egne eller meget lokale ravarer. Det er zerlig og
enkel mad med en udpraeget respekt for hver
ravare, der bliver tilberedt sa smag og konsistens
leger med og komplementerer hinanden. Vi leger
med tilberedning og preesentation med vores
udgangspunkt i den historiske madlavning - hvor
hvert maltid bliver events med maden som
fortzeller. Det er den enkle, rustikke og ra,
respektfulde og legende tilgang til tilberedning og
servering, der pa knitrende hvide duge giver det
helt enkle raffinement og finesse, og tilsammen
bliver dybt charmerende og nservaerende....

Vi har samlet de forskellige “mad og arrangements
elementer” i moduler, som vi har erfaring for er
god flankering til vielser og bryllupstraditioner, og
byggeklodser til et godt "fest-skelet".

Bemaerk at alle elementer i reekke maske bliver lidt
for “teetpakket”, men brug elementerne til at bygge
skelettet op pa, saledes at | far lige netop det
arrangement | har lyst til...

Boblebuffet

En lille drikkevarebuffet med hvide eller rgdternede
duge pa vielsespladsen med bobler, en @l og en vand i
det grenne veekker altid jubel. Det er en stemningsfuld
made at fa en forfriskning pa, nar fglelserne har bruset
rundt i hjerterne pa alle og | lige skal have lidt at
komme til jer selv pa..

Bryllups reception

Nar | er blevet viet og virkeligt skal til at nyde selskabet
med jeres indbudte venner og familie, vil mange gerne
starte op med en reception, hvor man relativt uformelt
og lettere Igssluppent kan starte festen med et lille
glas, en “snack’, kaffe og kage...

... 0g maske ogsa lidt lettere spil og selskabslege i det
grgnne. Vi stiller en lille palette af populeere lege til
radighed eller | medbringer selv; vikingespil, kroket, en
discgolf kurv eller lignende uformelle “lege”, som | kan
veere sammen om pa ganske uforpligtende vis.

Pa livg har vi en spaendende palette af ingredienser, vi
bruger til vores populeere “canapeer”, der passer
perfekt til et glas perlende fest i flydende form, hvad
enten det er den aegte champagne, den friske gyldne
bio-lambrusco eller en anden af vores leekre bobler...



Aperitif - velkomstdrink

Det er helt oplagt, hvis | har faet afternoon tea at skifte
kaffekopperne ud med et glas med bobler eller maske
en leekker udgave af en Livastyle Gin og tonic som
appetitvaekker.

Festmiddagen - et maltid vi deler...

Pa Live hylder vi hedengangne “Prins Henriks” motto
om, "Et maltid er noget vi deler”, sa derfor er alt som
hovedregel pa fade pa den ene eller anden made.

Vi tilbyder som forret fiske og skaldyrsfad eller
charcuterie fad direkte pa jeres borde, og disse bliver
saledes en del af bord udsmykning og duftindtryk, nar |
seetter jer til bords og middagen begynder.

Som spektakulaer hovedret til festen anbefaler vi
Kjggemester & Oldfrue’s signaturret - den saftige,
supermgare braiserede “Maffe”, der er et helt svinebaglar
det, vi mener er det bedste stykke af grisen.

Grillen star midt i festen, og gaesterne og | kan bade se
og dufte maden, efterhanden som den bliver feerdig. Vi
krydrer med dejlige krydderier, som fremhaever grisens
lette reagsmag og smager af eventyr. Man forstar
pludselig hvorfor vikingerne hyldede grisen og placerede
den centralt i deres mytologi som frugtbarhedssymbol.
Til ‘Mgffe’ serverer vi sma bagte kartofler og friske
krydderurter, sa smag, duft og konsistens gar op i en
hejere enhed. Pa Livg dyrker vi gkologisk korn i
verdensklasse og det gar korn-salaten til en nydelse,
som sagtens kunne serveres som en selvsteendig ret.
Alligevel bruger vi den som tilbehgr, fordi det klaeder
grisen fantastisk.

Til maden veelger hver geest de drikkevarer, som de har
lyst fra drikkevare buffeten. Vi har lavet en serie af
drikkevare menuer serveret som “buffet” med vores ngje
udvalgte vine i forskellige kategorier og prislag, men
altid fulgt af vores Livel og sodavand mv.

Et godt maltid afsluttes med s@dt, og vi anbefaler vores
egen bryllupskage og kaffe i tide til dans fgr midnat.

Sommetider kommer natmaden netop som festen er
allerbedst og kan komme til at laegge en deemper pa
festen. Vi teender op i den store flotte vikingegrill ved
midnatstid, til en laekker live-pglse, lavet med de
Angus-kger, | har set ude pa gen med hjemmelavet
ketchup, sennep, sylt og brad.



Menu elementer ...

Reception med “hapsere’...

e 2 stk a 3 slags cannapeer ialt 6 stk 85 kr
2 stk a 4 slags cannapeer ialt 8 stk 99 kr
2 stk a 3 slags Finger-food oste i alt 6 stk 75 kr
1 ostemad og 1 pglsemad pa Livg bred 85 kr
Kringle 45 kr
Kringle, 1 ostemad og 1 pglsemad 95 kr

Middag
Vores signaturret er helstegt svinekglle serveret med
saéesonens bagte grontsager, 2 arstids salater og diverse
syltevarer..

e 2 retters middag - forret og hovedret eller hovedret og
dessert 385 kr
3 retters middag 485 kr
helstegt oksehgjreb +60 kr
svinekglle og oksehgjreb +75 kr
svinekglle, oksehgjreb og kylling +85 kr
Den valgte menu forberedt pa bal m show- og
serveringskokken +10.000 kr

Bryllupskage
e Jordbeerteerte (fin til dessert) 105 kr
e Livg tiramisu med jordbaer 99 kr
e Gammeldags citronfromage med jordbaer 99 kr

Natmad kl 0030

e Live pelsen pa grill med hjemmelavet tilbehgr 109 kr

Barn
e 2-12ar % pris

?Menu ekisempel

Canapeer pa sprad crouton af Live brad
» Y rgget kartoffel, urtemayo og sylt
e angus spegepwlse pa rasti med svampemayo
og sylt
e havtorn cevice og esdragon
o Starter
 fiske og skaldyrs “trug” med urtemayo
e Hovedret
e helstegt svinelar, bagte krydderurte kartofler,
kornsalat, gulergdder med honning og esdragon
og spidskal salat med urter.
e Dessert
* Livg tiramisu
» kaffe/the, Irish coffee og sadt
e Live palser pa grillen



Drikkevarer

Vi har et pragtfuldt samarbejde med et ngje udvalgt
netvaerk af “vin-og spiritus pushere”, der hjeelper os med
at sammensaette et drinks og drikkevare sortiment, der
komplimenterer festen og maden til en smagsmaessig
helhed.

Vi elsker den gode laekre terrassevin og festvin, men ogsa
natur og gkologiske vine fra bittesma producenter. Vi kan
ikke se bort fra, at vi elsker en god aegte Champagne fra
een af de sma producenter, vi selv eller vores lille
champagne pusher har besggt og hjemtaget fra.

Vi har vine og spiritus, der falder i de flestes smag, det
vovede vinvalg og det fyldige og frugtige populeere. Vi har
den billige mega laekre rgde Lambrusco med skrueldg fra
en lille hyggelig konventionel producent, man aldrig bliver
treet af. | det hele taget har vi bobler for enhver smag og
pengepung i arsenalet.

Kort sagt vi har en bred palette af drikkevarer i forskellige
prisklasser, hvor | kan veelge mellem forskellige “ad
libitum” drikkevare menuer, der er sammensat sa de
passer med de enkelte dele af jeres arrangement og
menu.

Sa er der naturligvis god lokalt l, saft og vand, sa der er
noget for enhver smag med og uden alkohol...

3 x Boble buffet i naturen (vielse)
e rod lambrusco 85 kr
e biolambrusco eller cava 105 kr
e champagne 125 kr

Aperitif

e Livagstyle Gin og tonic (eller anden cocktail) 65 kr

Drikkevare menu 1 - 285 kr
e rgd lambrusco, cava og hvidvin til reception
e huset rad- og hvidvin (ogsa alkoholfrit),
e kaffe, the og sadt

Drikkevare menu 2 - 315 kr
e cava til reception og velkomst,
e husets opgraderede vinserie
e kaffe, the og sedt

Drikkevare menu 3 - 349 kr
e Cremant og faetters Alsace til receptionen
e natur vin eller den opgraderede rgde
e portvin og kaffe, the og sedt

*Alle drikkevarer er pa buffet og starter ved receptionen
og til og med desserten (ca 8 timer)

**\/i tager forbehold for restordrer oa. hvor vi skifter ud
med vin i samme type og klasse.
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DIY - Gin bar 215 kr

“skaenk-selv-Gin-bar” abnes efter kaffen med gin og tonics med forskelligt exclusivt tilbehar
(+whisky og fladeskum) og ikke mindst pilsnergl, sodavand, saft

DIY - Bar 215 kr

Abnes efter desserten - Assorteret med det mest populeere til forskellige drinks og diverse
tilbehgr eks GnT, Rom og cola, Whisky og fladeskum, div shots og og ikke mindst pilsner al,
sodavand, saft

Overnaining

Nar | og jeres gaester overnatter pa Livg, vil | opleve at jeres fest far et nyt niveau af faellesskab
og naervaer. Man bliver mere taette og forbundne nar det sidste man ger er, at gnske hinanden
Go’nat inden man laegger sig til at sove. Og det farste man ggr om morgen er at sige Go’morgen
over en kop tar kaffe, Ullas musli og hiemmebag, mens man stadig er morgengrim og
hyggesavnig.

Alt i alt rader vi over 265 sengepladser fordelt pa 65 vaerelser af forskellig starrelse med lidt
forskelle i komfort mellem lejligheder, hotelvaerelser og sa vandrehjemmet.

Online booking

Vi har gjort det nemt og enkelt for Jeres geester at booke
indkvartering og ekstra forplejning direkte pa vores
online platform (www.livo.dk), alt efter de enkeltes
preeferencer og indenfor vores muligheder.

Vi har stor succes med at tilbyde en weekend "pakke” fra
fredag til sendag, sa bliver det i praksis bryllup over en
hel weekend, hvor der i hgjere grad bliver lejlighed til

noget mere feellesskab og naerveer.

‘Weekendophold 1000 kr
e 2 x Overnatning i delt dobbeltvaerelse pa
vandrehjemmet.

e Supplerende fredag-sendag forplejningspakke.
o Fredag K@gemesters gryderet.
o Lgrdag og sendag “Live morgenbord”
o Lgrdag frokost “Livg frokost Buffet”
(Lejemalene i prioriterer til de neermeste, laver | en liste
over, som vi sender en faktura.).

Lejligheder

Nonnebo har 3 lejligheder med alle moderne
bekvemmeligheder, sengetgj, linned, eget kekken og bad,
og alle inkl dobbelt opredning i den laekre stue med
breendeovn.

Hotelveerelser

Der er foruden de moderne lejligheder ogsa 10 moderne
hotelveerelser, hvoraf 5 er med eget bad og toilet, og 5 med
moderne laekkert bad og toilet pa gangen som de gamle
badehoteller.
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Vandrehjemmet

Vi rader over tilsammen 48 vandrehjemsveerelser fordelt pa
forskellige starrelser, men alle med kgjer med nye leekre
madrasser samt dyner og puder.

Camping

Live rader over egen teltplads og jeres geester er
velkommen til at medbringe eget telt og bo standsmaessigt
til 120 kr i degnet.

Facilityfee
Betaler leje af festlokaler og faciliteter og giver jer eneret over de faciliteter jeres arrangement
skal forega i (bortset fra Naturstyrelsens lokationer i naturen) knitrende hvide duge,

stofservietter, grund-oppyntning, levende lys, udvendig lysseetning, evt overdaekning og alt det
andet der er sveert at saette pris pa 12.000 kr.

Bryllupsgaven fra oa il Jer

| arene er vi blevet sa glade for brudeparrene, der alle som een
har bergrt vore hjerter og i tiltro til | ogsa vil gere et varmt indtryk
og for at byde jer velkommen giver vi i bryllupsgave:
e overnatning i brudesuiten i Nonnebo torsdag og lgrdag op
til jeres bryllup
e fuld forplejning

Gor-del-selv-rabat

Mange af jer der holder fest pa Liva er folk, der gerne selv vil
seette et “finger-aftryk” pa den ene eller anden made. Og nar man
laver et bryllup er mange af de ting man som “vaerter” ofte selv har
lyst til at lave ogsa ting der sparer os for en masse kreefter
- vi har derfor valg at lave en “Ggr-det-selv-rabat”, som en helt
kontant made at formalisere dette samarbejde omkring festen...

e opsaetning af borde, stole, borddaekning og oppyntning

2500 kr

Bryllupaprisen

For selv at kalkulere prisen pa brylluppet skal du blot sammenteelle.

e dine valgte menu- og "modul" -priser.
tilleegge vores Facilityfee.
overveje “Ggr-det-selv” tilbud og fratrackke den sammenhaengende rabat.
overnatningpriser pa de geester | selv vil betale for (ex.bgrn og bedsteforeeldre).
se ogsa tilbud bagerst.
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Uet prartiske..
Gesterne booker deres egen indkvartering, og ekstra forplejning gennem

vores online platform. Sa far alle tid til neerueer og feellesskab, og ikke
mindst energi til et brag af en fest.

,\Qﬁ Kjegemester & Oldfrue
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Referencer

Nar | overvejer at holde jeres fest hos os her pa Livg, kan | se lidt mere om, hvad vi er for et sted
og billeder fra et lille udpluk af fester, hvis | kigger pa vores sociale medier..
https://www.facebook.com/Livoferiecenter/

https://www.instagram.com/livoferiecenter/

TV2 regionerne lavet 2 seesoner af "Liv pa Live" hvor de folger os fra starten..
https://bryllup.dk/ illere/livoe-feriecenter

Nar | har kigget vores bryllupsmateriale godt og grundigt igennem tager vi en go” snak.

Jesper Lynge Bergholdt
bryllupsplaniaegger - LIV@ - Mobil nr. 4061 7110
Rev. 9.1.24
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